Наглядные пособия по технологии:
Таблица “Основы технологии швейного производства”
Таблица “Кулинария”
Таблицы “Технология обработки ткани. Материаловедение.”
Таблицы “Технология обработки ткани. Машиноведение.”
Таблицы “Технология обработки ткани. Технология изготовления швейных изделий.”
Классификация краевых швов.

 Классификация отделочных швов.

 Технология изготовления фартука.

Технология обработки накладных карманов.

 Технология обработки юбки.

Технология обработки вытачек.

 Технология обработки кокеток.

Технология обработки горловины и пройм.

Технология обработки застежек.

Технология обработки воротников.

Технология обработки прорезных карманов.

Технология обработки низа рукавов.

 Размерные признаки.

Особенности построения конструкций.

Переплетение нитей в тканях.

Построение чертежей воротников.

Разработка моделей жилетов.

Чертеж основа.

Разработка моделей брюк.

Размерные признаки фигуры.

Технологическое моделирование.

Разработка моделей курток.

Разработка моделей фартуков.

Разработка моделей халатов.

Кулинария.

Приготовление изделий из теста.-1995

Сервировка стола.

Приготовление изделий из теста.-1995

Сладкие блюда.

Приготовление блюд из круп.-1995

Примеры работы с ножом и приспособлениями.

Сервировка праздничного стола.-1995

Сервировка стола.

Приготовление блюд из молочных продуктов.-1995

Приготовление блюд из яиц.-1995

Первичная обработка овощей.-1995

Консервирование.

Мясные полуфабрикаты.-1995

Рыбные полуфабрикаты.

Классификация блюд.-1995

Правила пользования столовыми приборами.
Первичная обработка продуктов.

Форма нарезки продуктов.

Приемы тепловой обработки.

Схема приготовления мясного бульона.

Схема приготовления заправочного супа.

Схема приготовления котлет.

Схема приготовления отварной и жареной рыбы.

Схема приготовления сырников.

Схема приготовления омлета.

Схема приготовления каши.

Схема приготовления дрожжевого теста.

Схема приготовления песочного теста.

Схема приготовления теста для блинчиков, оладий.

Схема приготовления винегрета.

Хранение продуктов.

Витамины, жиры, белки, углеводы, минеральные вещества.

Правила поведения за столом.

Машиноведение

Природные устройства.

Детали и механизмы швейных машин.

Регуляторы натяжных ниток.

Схема смазки.

Элементы электричества. Цепи.

Приводные устройства.

Механизмы передачи вращательного движения.

Регуляторы строчки.

Швейная машина 2-м.

Механизмы рабочих органов машины.

Схема образования челночного стежка. 

Конструктивная схема машины 2м.

